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BIOPAP®
 ist natür-

lich kompostierbar!
BIOPAP® kompostierbare Schalen sind ideal zum  
Vorbereiten, Tiefkühlen, Aufbewahren, Aufwärmen und 
Transport (To-Go) von Lebensmittel. Als einziges Ein-
weg-System aus nachwachsendem Monomaterial für 

breite Einsatzgebiete und einen Temperaturbereich von 
-80°C bis +175°C sticht BIOPAP®

  aus dem Wettbewerb 
positiv hervor.

BIOPAP®   
ist einzigartig!
Kompostierung
BIOPAP®-Schalen,  -Deckel und -Siegelfolien sind kom-
postierbar. Am Ende ihrer Lebensdauer werden sie zu 
Kompost bzw. können zur Anreicherung von Böden  
oder im ökologischen Landbau eingesetzt werden.  
 
	 •	 Kompostierbar nach UNI  
	 	 EN 13432:2002, CIC Zertifikat
	 •	 Recycelbar gem. ATICELCA  
	 	 MC 501:2017 Zertifikat
	 •	 Zertifiziert als abbaubar in anaerober Umgebung
	 •	 Somit geeignet für den Methanisierungprozess

Material
BIOPAP®

 -Artikel bestehen aus Monomaterial und sind  
vegan und glutenfrei. Grundlage sind nachwachsende 
Non-Food-Rohstoffe (Zellulose) aus gut bewirtschafteten 
nordeuropäischen Wäldern, für die die höchsten Umwelt-
standards (keine Verwendung von Dünger, Pestiziden 
oder künstliche Bewässerung) gelten. BIOPAP® wird  
in Italien hergestellt. 

Temperatur
BIOPAP®-Produkte sind von -80°C  bis +175°C geeignet. 
Aufgrund des Isolierungseffekts gibt es kein Verbrennen 
der Finger bei der Entnahme. Darüber hinaus halten 
BIOPAP®-Produkte die Lebensmitteltemperatur länger 
konstant.

	 •	 Isolierungseffekt: kein Verbrennen  
		  der Finger bei der Entnahme. 
	 •	 Hält die Lebensmitteltemperatur  
		  länger konstant.

Anwendung
BIOPAP®-Behälter sind die einzigen, die vom Gefrier-
schrank bis zum Ofen verwendet werden können:  
Vorbereitung, Kochen, Aufbewahrung, Tiefkühlung,  
Regeneration, Transport und auch direkt zum Verkosten.

	 •	 Fett-, feuchtigkeits- und temperaturbeständig
	 •	 Geeignet für Tiefkühlung, Backofen und Mikro- 
		  welle. Siegelbar mit Oberbahnfolie (Bio und  
	 	 Kunststoff) oder mit BIOPAP®-Hartdeckel. 

Vorteile für Endkunden:
-	 Nachhaltiges Monomaterial, keine Mülltrennung  
	 erforderlich
-	 Saubere Schale zum Altpapier, verunreinigte  
	 Schale zum Bioabfall
-	 Vegan, glutenfrei, ressourcenschonend,  
	 da Produkte aus Non-Food-Material bestehen
-	 Einfache Aufbewahrung/Nutzung vom  
	 Gefrierfach bis zum Ofen und Mikrowelle

Vorteile für Anwender/Abfüller:
-	 Unabhängig von dualen Entsorgungssystemen
-	 Hundertprozentig nachhaltiges und ressourcen- 
	 schonendes Produkt
-	 Breite Einsatzmöglichkeit für unterschiedliche  
	 Speisen und andere Zubereitungen
-	 Hohe Akzeptanz bei Endkunden

100% hygienisch – speziell 
geeignet für „To-Go“, Liefer-
service, Catering, Events, 
Street Food und den  
Haushaltsgebrauch.
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Müllvermeidung und Ressourcenschutz – natürlich ganz einfach!

Für Hotel,  
Restaurant und  
Catering
Der Einsatzbereich ist durch ein breites Temperatur- 
spektrum, vielfältige Formen und Größen ideal für den 
HoReCa-Einsatz. Vom Imbiss, Streetfood, Lieferservice 
und Event-Catering bis zum hochwertigen To-Go- 
Geschäft für Kleingerichte, Mittagskarte oder ganze  
Menüs – mit BIOPAP® natürlich ganz einfach.  

Für Metzger,  
Hofläden und 
Selbstvermarkter
Müllvermeidung und umweltschonend, ohne aufwendige 
Rücknahme bzw. Pfand oder Lizenzsysteme durch nur 
ein System. Mit BIOPAP® decken Sie viele Einsatzbe-
reiche ab, für die Sie sonst mehrere unterschiedliche 
Systeme, Materialen und Produkte vorhalten müssten. 
Aufgrund des geringen Gewichts und hervorragender 
Stapelfähigkeit ist zudem nur minimaler Stauraum für 
ein breites Einsatzspektrum erforderlich. Außer-Haus-
Lebensmittel, Zutaten oder (teil-)fertige Gerichte können 
vorbereitet und versiegelt aufbewahrt/gefroren/gekühlt 
werden. Auch der Einsatz in SB-Theken ist möglich. 
Neben der Siegelfolie gibt es auch passende Deckel  
für trockene bzw. lose Inhalte.

Für Cash & Carry 
und Retail
Mit BIOPAP® bieten Sie Ihren Kunden eine einfache  
und nachhaltige Lösung für ein sehr breites Spektrum 
an. Das breite Temperaturspektrum von -80 bis +175°C  
bzw. bei einigen Produkten sogar bis +215°C passt  
nahezu für alle Bereiche der Gastronomie. Da das 
Material kompostierbar ist, ist ein natürliches Recycling 
gewährleistet. Das alles sowie Aspekte wie vegan,  
glutenfrei und die Herstellung aus Non-Food Monoma-
terial (also nicht aus Lebensmitteln wie z.B. Soja, Mais, 
Zuckerrohr) bieten klare Verkaufsargumente  
im Wettbewerbsumfeld.

Mit BIOPAP®-Schalen (Serie: LC-Schalen) 
kann man das Essen im Backofen,  
Mikrowelle kochen und erwärmen.

IM TRADITIO-
NELLEN
OFEN

IN DER MIKROWELLE

kochen und erwärmen

-80°C bis +175°C 

Verschließen:

Versiegeln mit  
Pappdeckel und  
Oberbahnfolie

CATERING

IMBISS

LIEFER- 
SERVICE

TO-GO

https://www.dosen-zentrale.de/biopap

Temperaturbereich:
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WER UND WAS STECKT 
HINTER BIOPAP®?
BIOPAP® wird in Italien hergestellt. Das inhabergeführte 
Familienunternehmen ist durch und durch nach den 
Grundzügen der Nachhaltigkeit und Ressourcenscho-
nung aufgebaut und organisiert. Die Entwicklung der 
Verfahren und Produkte hat bis heute ca. 20 Jahre 
gedauert. In den letzten sechs Jahren wurden 4,5 Mio. 

EUR in die Forschung und Entwicklung der Produkte 
und Herstellungsverfahren gesteckt. Das Unternehmen 
wurde mit drei Innovationspreisen ausgezeichnet.  
Die Produkte sowie deren Herstellung sind patentiert. 
BIOPAP® ist markenrechtlich geschützt.

Kompostierung, Regene- 
rierung, umweltfreundlich  
und lebensmittelecht

-	Die Gebäude wurden von Bio- 
	 klima-Facharchitekten entworfen
- Die Gebäude sind ausschließ- 
	 lich aus natürlichen Materialen  
	 wie Holz und Stein gebaut
-	Der Energieverbrauch ist minimal,  	

	 auf künstliches Licht wird  
	 weitestgehend verzichtet
-	Der Energieverbrauch wird  
	 durch das eigene Solarkraft- 
	 werk sowie ausschließlich durch 
	 natürliche Ressourcen gedeckt

„Unsere Philosophie und unsere Werte spiegeln sich auch  
                                  in unseren Gebäuden wider.“ 

VIELFÄLTIGE  AUSWAHL

SI-08
GRÖSSE: 111 X 161 MM 

HÖHE: 26 MM 
VOL.: 290 ML

SI-11
GRÖSSE: 260 X 320 MM 

HÖHE: 50 MM 
VOL.: 3100 ML

SI-14*
GRÖSSE: 190 X 247 MM 

HÖHE: 37 MM 
VOL.: 1240 ML

SI-16*
GRÖSSE: 190 X 247 MM 

HÖHE: 37 MM 
VOL.: 441 + 654 ML

SI-07
GRÖSSE: 111 X 161 MM 

HÖHE: 36 MM 
VOL.: 410 ML

LM-05
GRÖSSE: 145 X 205 MM 

HÖHE: 50 MM 
VOL.: 865 ML

LM-04
GRÖSSE: 128 X 144 MM 

HÖHE: 50 MM 
VOL.: 455 ML

SI-06
GRÖSSE: 270 X 335 MM 

HÖHE: 50 MM 
VOL.: 3150 ML

SI-19
GRÖSSE: 175 X 175 MM 

HÖHE: 38 MM 
VOL.: 685 ML

SI-20*
GRÖSSE: 190 X 247 MM 

HÖHE: 47 MM 
VOL.: 1545 ML

SI-21*
GRÖSSE: 190 X 247MM 

HÖHE: 37 MM 
VOL.: 545 + 545 ML

LB 04 
GRÖSSE: Ø 185 MM 

HÖHE: 60 MM 
VOL.: 1027 ML

Michelangelo Anderlini, Inhaber.

SI-17
GRÖSSE: 143 X 165 MM 

HÖHE: 45 MM 
VOL.: 595 ML



Haben Sie Fragen? Wir helfen Ihnen gerne! 
Dosen-Zentrale Züchner GmbH | Lise-Meitner-Straße 10 | 40721 Hilden

Tel.: +49 2103 9897- 0 | Fax: +49 2103 9897- 10 | www.dosen-zentrale.de


